
Liebhaber zarter Fleischscheiben haben es 
schon längst entdeckt: das Schnizz. Seit 
vergangenem Jahr lässt das Restaurant im 
historischen Goetz-Haus in Lindenau Schnit-
zelträume wahr werden. Von saftigen Exemp-
laren von Schwein, Pute oder Kalb über deftige 
Baconschnitzel bis zu fruchtig überbackenen 
Schnitzel „Hawaii“ – 14 verschiedene Variatio-
nen der kulinarischen Fleischeslust warten da-
rauf, probiert zu werden. Schnelle Starter, kna-
ckige Salate und sündige Desserts runden mit 
saisonalen Aktionen das Angebot ab. Bestellt 
und bezahlt wird am Tresen und nach etwa zehn 
Minuten an den Tisch serviert. Für besonders 
hungrige Gäste hält das Schnizz K.o.-Schnitzel 
bereit – ein 400-Gramm-Riesenschnitzel mit 
doppelter Beilage. Und das Beste: Alle Schnit-
zelvariationen gibt es online (schnitzel.de) 
oder per Telefon unter 0341 92605044 frei Haus 
innerhalb des Liefergebietes bei einem Mindest-
bestellwert von zehn Euro. 
Im Sommer schmeckt’s im Schnizz gleich noch 
mal so gut: Denn dann hat der wunderschöne 
Biergarten geöffnet. Besonderes Aktionsschnit-
zel ist in diesem Jahr das Schnitzel „El Grecco“ 
mit Feta nappiert mit feiner Schafskäsesauce, 
dazu Pommes Frites und frisch marinierter Sa-
latbeilage für 9,95 Euro. Das Schnitzelrestaurant 
in der Lützner Straße 11 hat täglich von 11 bis  
23 Uhr geöffnet. Zudem bietet es von Montag 
bis Freitag täglich wechselnde Mittagsschnit-
zel für 4,95 Euro – nicht gültig an Feiertagen, 
nicht anwendbar für Rabatte oder Außer-Haus-
Lieferungen.

⁄  ⁄ Lützner Straße 11, 04177 Leipzig 
Tel.: 0341 92605044 
www.schnizz.de

 

Ein Kleinod: In herrlichster Lage 
erwartet der Landgasthof Gut 
Graßdorf seine Gäste im begrün-
ten Biergarten oder in den urigen 
Gasträumen. In der Küche geht 
es sowohl traditionell als auch 
modern deutsch zu. Vordergrün-
dig stehen Produkte der Saison 
auf der regelmäßig wechselnden 
Zusatzkarte – derzeit die frischen 
und allseits beliebten Pfifferlinge. 
Am 12. und 13. August, jeweils ab 
17 Uhr, hält der Landgasthof für 
seine Gäste etwas ganz Beson-
deres bereit: ein ganzes, schmack-
haftes Schwein am Spieß. Die 
Delikatesse wird langsam über 
Buchenholz gegart, sodass das 
Fleisch einen ganz eigenen, zarten 
Geschmack erhält. Serviert wird es 
mit hausgemachtem Sauerkraut 
und frischem Landbrot. Eine Re-
servierung ist angebracht, damit 

auch jeder Gast in den Genuss 
seiner Portion kommt. Aber keine 
Sorge: Selbstverständlich gibt es 
auch alle anderen Gerichte.
Dazu empfiehlt das Küchen-
team ausgesuchte Winzerweine 
und Bierspezialitäten. Für eine 
Schlechtwettervariante ist gegebe-
nenfalls durch ein Festzelt gesorgt.
Übrigens: Der Landgasthof hat 

auch Raum für private und Firmen-
feiern. Ob Weinstube, Reiterklause 
oder im festlicher Gutssaal – hier 
findet jede Feierlichkeit ihren Platz.

⁄  ⁄ Am Volksgut 2 
04425 Taucha 
Tel.: 034298 156158 
Catering: 0172 3419467 
www.wulf-catering.de

Geschmack am Spieß in Taucha
gut grassdorf

Eine Delikatesse: das langsam gegarte Schwein am Spieß.� Foto: Gut Graßdorf
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Charme und 
Schnitzel im 
Goetz-Garten

schnizz leipzig

Eine Büste erinnert an den namhaften Vorbesitzer des Anwesens – Ferdinand Goetz. Heute 
sorgt das Schnizz mit seinem Angebot für Gaumenfreuden bei Groß und Klein. �Foto: André Kempner
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